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Rezept: Tanc{g

Taffy ist eine Art von Toffee, d.h. eine Art von
Kaubonbon, die im 19. und frihen 20.
Jahrhundert ein sehr beliebtes
Weihnachtsschmankerl in Wales gewesen ist.
Der Name stammt dabei von einem walisischen
FluB mit dem Namen Taff ab.

Taffy herzustellen ist relativ leicht. Die Bonbons
wurden in verschiedenen
Geschmacksvarianten hergestellt, hier méchten
wir Euch ein Anleitung fir Taffies mit einem
leichten Zitronengeschmack geben.

Daflir braucht Ihr:

5009 Zucker

200ml Wasser

125¢g weiche (aber nicht flissige) Butter
6 Tropfen Zitronenaroma

Und so geht’s:

1.

2.

Gebt das Wasser in einen Kochtopf und 16st den Zucker bei kleiner Flamme in
dem Wasser auf.

Schlagt die Butter mit einem Mixer oder Rihrbesen in einer separaten Schale
bis sie ganz cremig ist.

. Gebt die cremige Butter in das Zuckerwasser und rihrt die Mischung auf

mittlerer Flamme bis eine zahe Konsistenz erreicht ist.

Flgt die 6 Tropfen Zitronenaroma hinzu und riihrt das Ganze noch einmal gut
um.

GieBt die zahflissige Mischung in eine gut ausgebutterte Form und lasst sie
nun abkuhlen.

Nach ca. 1 Std. kann der Toffee / Taffy aus der Form entnommen und in
Stlicke geschnitten werden.
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